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Osterbuffet am Sonntag,  
den 31.03.2024 

 
Räucherfisch-Variation mit Sahne-Meerrettich 

Katenschinken mit Melone 
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar 

Grüner Spargelsalat mit Eismeergarnelen 
Zucchinipuffer mit Sour Cream 

Antipasti Auswahl: 
∙ Karotten in Sesam-Honig-Marinade 
∙ Gebratene Paprika in Knoblauch-Öl 

∙ Champignons auf italienische Art in Balsamico-Sauce 
Großes Salatbuffet mit Honig-Senf-Dressing und Thousand-Island-Dressing 

Brotkorb mit Kräuterbutter 
••••• 

Thaisuppe mit gelbem Curry und Kokosmilch 
Truthahn am Buffet – tranchiert mit Thymiansauce 

Geschmorte Schweineschulter in Altbiersauce 
Rinderrouladen auf mediterrane Art im Gemüse-Tomaten-Sugo 

Muscheltopf in Weißweinsud 
Vegetarisches Tofu-Gemüsegulasch 

••••• 

Gemüseauswahl mit Butter 
Kartoffelgratin, Kroketten und Nudeln 

••••• 

Schokoladenbrunnen mit Früchten 
Hamburger Rote-Grütze mit Vanillesauce 

Eierlikör-Pudding 
Panna Cotta mit Früchtesauce 

••••• 

Kinderbuffet: 

Chicken Nuggets mit Pommes, Ketchup/Mayo 
Fischstäbchen 
Wackelpudding 

31,00 € pro Person 

Wir bitten um Voranmeldung. 
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